
 

 

 

 

~*  Schnitzelvariationen *~ 

 
Büßfelder-Schnitzel 

m it Champignons und Camembert überbacken  
dazu Speckstreifen 

Pommes F rites und gem ischter Salat 

 
Schw eineschnitzel „Jäger A rt“ 

in  einer Rahmsoße m it Champignons 
Pommes F rites und Salate der Saison  

 
Schw eizerschnitzel 

m it P firsich  und K äse überbacken 
Rahmsoße, K roketten und Salatteller 

 
Zw iebelschnitzel 

m it gedünsteten Zw iebeln  
B ratkartoffeln  und gem ischtem  Salat 

 
Vogelsberger K rüstchen 

paniertes Schnitzel auf Bauernbrot 
m it P ilzrahmsoße und Salatgarnitur 

 
 



~*  Feines vom  Vogelsberger W eiderind  *~ 

 
Rumpsteak „ M eister A rt“ 
m it K räuterbutter garniert 
Röstitaler und Salatteller 

 
Rumpsteak  „Cafe de Paris“ 

m it Cafe de Parisbutter 
K artoffelkroketten &gem ischtem  Salat 

 
Rumpsteak „H olzfäller A rt“ 
m it gedünsteten Zw iebeln  

W edges-K artoffeln  und Speckbohnen  
 
 
 
 
 

F iletsteak „M adagascar“ 
in  einer P fefferrahmsoße 
m it Cognac abgeschmeckt 

K roketten und Salate der Saison 
 

R inderfilet 
auf eine R otw ein-Schalottensoße 
K artoffelp lätzchen & Salatteller 

 



 
 

Schw einelendchen „D ogana“ 
in  einer Champignonrahmsoße 

m it K noblauch verfeinert 
Röstinchen & B rokkolirößchen 

 
 

Schw einelende „Indischer A rt“ 
m it Curryrahmsoße 

Basmatireis &Salatteller 
 

~*  Geflügelteller *~ 

 
H ähnchenbrustfilets, paniert 

an Currysoße, K artoffelkroketten 
und Salate der Saison  

 
Seniorenteller 

H ähnchenbrustfilet, natur, an  einer Rahmsoße 
m it K artoffelp lätzchen und M arktgemüse 

 

~*  Fischteller *~ 

 
G ebratene Seelachsfilets 
an Z itronenbuttersoße 

m it Petersilienkartoffeln  und Salat 
 

 


